
Champagne

Sparkling Wine

White Wine

Red Wine

Dessert Wine

Minchin( France / Sauvignon Blanc )

マンシャン : ソーヴィニヨンブラン100%

Jean-Marc Brocard ( France / Chardonnay )

ジャン・マルク・ブロカール: シャルドネ100%

Ponson Premier Cru Extra Brut  ( France / Pinot Meunier )

ポンソン プルミエクリュ エクストラブリュット : ピノムニエ主体

Sabartes Cava Brut Nature Gran Reserva( Spain / Xarelo・Macobeo )

サバルテスカバブリュット ナチュールグラン レゼルバ :チャレロ・マカベオ主体

MORCA Flor de Morca( Spain / Grenache )

モルカ フロールデモルカ：グルナッシュ100％

Petit Guiraud ( France / Semillon )

プティギロー : セミヨン種主体

Carl Loewen ( Germany / Riesling )

カール ローウェン ： リースリング100%

Chateau Petit Freylon ( France / Cabernet Sauvignon・Merlot ) 

シャトー・プティ・フレイロン：カベルネソーヴィニヨン・メルロー

Penfolds Max's Shiraz( Australia / Shiraz )

ペンフォールズマックス シラーズ：シラーズ100%

Glass      ¥1,540    

Bottle     ¥8,800    

Glass      ¥1,870      

Bottle   ¥11,000   

Glass      ¥2,310      

Bottle   ¥12,980   

Glass ¥1,540      

Bottle ¥8,800

Glass ¥2,750      

Bottle  ¥16,500  

We have a wine list for ordering by the bottle.

ボトルリストは別途ご用意がございます

Glass     ¥2,310    

Bottle  ¥12,980  

Glass      ¥1,870    

Bottle   ¥11,000  

Glass      ¥1,540     

Bottle     ¥8,800    

熟したリンゴやシロップ漬けのチェリーに、スパイスのヒント
非常にタイトな酸と柑橘や有核果実の風味が心地よく調和している

熟したリンゴや黄色い柑橘系果実、レモンピールを思わせるフルーティーな香り
ふくよかさと爽やかさのバランスが素晴らしい

たっぷりとした完熟果実感がありながらも、
はつらつとした酸とピュアなミネラルが心地よく見事なバランス

ビオディナミ農法で丁寧に造られる心地よい緊張感と繊細なミネラリティ
白い花と新鮮な果実が感じられる香り

フレッシュなシトラス系や白い果実、ミネラルを感じさせるリッチで複雑な香り
生き生きとした弾けんばかりの口当たり

ブラックラズベリーなど色の濃いベリー系果実の香りに茶色いスパイスやミネラルのニュアンス
カベルネをベースにメルローの豊満さを備えた凝縮感のある味わい

ブラックベリーやブルーベリーなど黒系の果実のアロマが層を成し、リッチではじけるような果実味
リコリスやダークチョコレートの様な香りも心地よい

濃厚な果実味と鮮やかな酸、力強くもしなやかなタンニンの調和による奥行きのある豊かな風味
しっかりとした濃さとフルーティーさを併せ持つエレガントな余韻が魅力

熟したパイナップルやアカシアの花、蜂蜜の甘い香りがさわやかに流れていく
食後のチョコレートやチーズとともに

Glass     ¥1,430    



Beer

Asahi Premium Draft

Asahi Dry Zero

 

アサヒ熟撰プレミアム生ビール
アサヒ ドライゼロ

Sake
Hatuyukihai kankankan

Seiryo Zen Ginsekai Rin  
初雪盃 寒燗歓
成龍然 ぎんせかい 凛

Mineral Water 500ml  

Non-Alcoholic  Wine 

サンペレグリノ
アクアパンナ

S.pellegrino

Acqua Panna

Soft Drink

瀬戸内レモネードスパークリング
POM 完熟みかんストレート
ジンジャーエール
コカ・コーﾗ
ウーロン茶

Lemonade Sparkling

Orange Juice

Ginger Ale

Coca Cola

Oolong Tea

倉吉蒸留所造りの梅酒
百年梅酒“百年零(ノンアルコール)”

Naoshima Rice Shochu

Shochu

Plum Wine from Tottori

100-Year Plum Wine "100-year zero“

(Non-Alcoholic )

Plum Wine

直島焼酎

Duc de Montagne  Mini  

Carl Jung Riesling           

Allain Milliat Merlot               

デュク・ドゥ・モンターニュ・ ミニ
カールユング リースリング
アランミリア メルロー

Whisky

Single Malt Whisky“Togouchi”
Blended Whisky “Tottori” Bourbon Barrel

シングルモルト戸河内
鳥取バーボンバレル

¥1,100

¥770

¥1,650

¥1,650

¥1,210

¥880

¥880

¥2,640

¥1,320

¥1,540

¥1,430

¥1,430

¥1,210

¥880

¥770

¥770

¥770 

¥1,320

¥1,320



Cassis Orange       

Saketini

Creil

愛媛県産オレンジジュース、高知県産生姜シロップを
ベースにしたオリジナルカクテル
モネの食卓をイメージとした色合い

Original 

Non-Alcoholic cocktail

Cocktail

Gin Tonic

Cocktail based on Ehime orange juice and

 Kochi ginger syrup.

Colors inspired by Monet’s  dining table.

完熟みかんのカシスオレンジ

桜尾ジントニック

クレイユ

Mariage de Vin

1st

Champagne 

2nd

Chateau Climens Asphodele

3rd

Sarget de Gruaud Larose

1st

Champagne

2nd & 3rd

Recommended Wine 2 Glasses

Also you can enjoy dessert wine +¥1320.

+¥1,320にて
デザートワインも追加でお楽しみ頂けます

瀬戸内サケティーニ

¥1,540

¥1,650

¥1,540

¥1,650

¥8,800

¥6,600

Seasonal cocktail

Soupir d'amour

スピアデモーア

¥1,760

ジンベースのショートカクテル
柚子の芳醇な香りと

ほのかな苦みの引き締まった味わい

Gin based short cocktail.

The mellow aroma of yuzu. 

Tight taste with a hint of bitterness.

Marriage de Bordeaux  

マリアージュ ド ボルドー

Marriage de Seto  

マリアージュ ド セト

クロード・モネの愛したとされる
ボルドーのワインとともに

瀬戸内の旬を感じるコースを
ソムリエ厳選のワインとともに

Seasonal courses featuring the Setouchi area 

with wines carefully selected by the sommelier.

With Bordeaux wines said to

 have been loved by Claude Monet.
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